Netto e la sublimazione della Turbiana, delicato

e fragrante, ma con con una presenza decisa:
un vino per vivere I'adesso, che incarna
appieno cio che intendiamo per piacevolezza
ed eleganza, due qualita che non possono
restare separate.

i Denominazione: Gapriano del Colle DOC Bianco
i Regione: Lombardia

Annata; 2024

Gradazione alcolica: 12,5% vol

Vitigno: Turbiana, Chardonnay, Pinot Bianco

Vinificazione: Pressatura soffice entro 4 ore dalla raccolta.
Fermentazione in acciaio a temperatura controllata per 15
giorni. Affinamento in vasche di cemento.

Caratteristiche: Seducente, con toni delicati e fragranti,
note di frutta gialla e una piacevole bevibilita. Il sorso €
sorprendentemente polposo, equilibrato ma senza invadenza.

Gastronomia: Finger food, pesce, piatti speziati
Temperatura di servizio: 8 -10 °C
Prodotto in Italia
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